
Приправа для острых итальянских колбдсок-гриль

,Щозировка прr.{правы: 25 г на 1 кг фарша, упаковка рассчитана на ] кг

фарrrrа.

Рекомендованная колбасная обо:точка: черева свиная

На 1 кг фарлша ItOнадобится

Постной свинIlна с лопатк1.{ или окорока (содержание жt{ра не более

10%)- 800 г

Шпикбоз шкурlол-200 г

Повареннаясоль* 14г

Kpactloe вино - 60 мл

- Приготовление фарша

Свинину и шшик без шкурки протrустить через мясорубку с решеткой 5-

6 мм. В фарш дсlбавить приправу для ост}]ых итаJLLянских ко;тбасок-

гридъ, соль, красное вино. Перемеlttать фаршr до образования

одно}]одной массы.

- Формирование колбасок

Наполнить фаршем натуральную оболочку и сформировать колбаски

примерно 15 см длиной. Поштестить колбаски на нескоJIько часOв в

холодильник дJUI OхJIаждения и маринованиrI


