
Пршrrрава д.iIя топ{атных lсолбасок*грl{Jlь

!озировка прIiправы: 5 г на 1 кг фарша. упаковка расс,Iитана на 5 кг

фарш_rа.

РексlплендсlванIIая колбасtrая оболочка: черева свинаr1

[Ia 1 кг {lapllta поналобится

Постittя свl4tlина ('содсржание жI4ра не более i0%) - 500 г

Свитtос са-цо, 200 г

I1ошrидоры - l00 г

Ilшеничные сухарикlа .' i40 г

Вода - 60 мл

Поваренная соль - 15 г

- Приготовл.енлIе фарша

Свитлину пропустить через мясорубку с решеткой 4,5-5 Mtvt. CB1,IHoe caтro

пропустить через п,rясорубку с реtrrсткой 8-10 мм" Попrилоры изме_r]ыltrIть

в блендере. /Jол;кна пол)/чи1ься масса по консистенцIlи средняя мехtду

кетчугlоп{ Tl томатной пастотй. R фарrп добавт.тть прLiправу дJlя томатI{ых

колбасок-грI.Iль, соль, l00 г сухиХ пшен}шных сухарей, 40 г пlпеlrичFII)Iх

cyxapei,r, заL{оченных в 60 п,lл водь], и томатный соус. Перемеrпать {эарlп

до образования однородноI"{ массы.

- Форм иiэовант.{с колбасотt

Набltть натуральную оболочку фаршеьl L{ сфорN{l4ровать колбаскtл

прI,iN.Iерно 15 см ц:rиноli. Поптестить колбаски на }IecKoJIbKo часOв в
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