
Приправа длrI Bapeнoii колбасы <<Теля.lья>>

<<Те;tячья>> колбаса - одна из саN{ых ПоIтv, лярных и утонIIенных вареных
колбас высшего качсства. рецептура, которой бт,l:tа разработаrrа еш{е R

сссГ в серс/iине ЗO-х годов ХХ века. Колбаса <<Телячья>> обладас,г

яркиl\{ вкус оь{. пр екрасно п одходит для завтрака.

Вареlrую ко;lбасу <<Т'слячъя>> мох(но приготовить в домашFIих усJIоl]иях.
хотя pcrteпrypa :lтой ко:rбасы соверtпенна и безукоризненна, моlliно
поэксtlериме}IтрIроватъ - I{апример, з.lýlенить вареньiй язык на креЕетt(и

t1,]ll,t бе-lrьте грr.rбн. ГIриправа дjIя вареЕ(ll,i колбасы <<"Iе.l-trяtltья>> вIс;Iючttет в
себя смссъ пряltостей, необходиI\,{ых для приготовлент.lя э гой колбасы по
ГоСТ, I l ри соблюдении,l]ехIlоJJоl,].lческих норм результат гарантирован

- колбаса ПОJý/Чиl,ся со.lной, нежной. с хорошим цветсIч{ и аро]\{агом и
будет отличЕо резаться тонки1\{и лом,гIIка1\{и.

* ffозировка цриправы

3 г на 1 кг фарша, упаковка рассчитана на i0 кг фаршlа
Рекомендованнilя колбасная обо:rочка : синюг}I говяя(ьи

- Оптрtмальный состав и пропорции

Говядина (молодняк) или теJuIтина жилованная - 250 г
Жилованная свинина не}кирная (содержание жира не более 109/ф - З00 г
Пtилованная свинина жирная {содержание жира не более 55%) - 150 г
Шпикхребтовый- 180i,

Язык говяжлIй (или свиной) вареrrый * 1 00 г
необходимо iI бавление нитDитЕой соли в

Lекомендациями по прим
соответствии с

!-


