
Приправа д;rя колбасок*гриль <<Чиполата>> по-фр анцузски

f{озировка шриправы: 4 г на 1 кг фарша, упаковка рассчитана на б кг

фарша.

Рекопtендованная rtолбасная оболочка: череRа баранья

На 1 кг фарша понадобится

Постtrая свIlни}rа - 500 г

)Itиртлая свиная грудрIнка - 200 г

Пшени.rный сухари - l20 г

Поваренная соль - 12г

Водtа - 180 мл

- Приготовление фарша

Охлажденную постную гOвядину пропустить через мясорубку с

решеткой 4,5-5 мм. Жирную свиную грудинку пропустить через

мясорубку с решеткой б мм. Смешать фарши и добавить соJIь, приправу

для колбасок-гриJlь <<Чиполата> по-французски, пшIеничные сlо<арей и

поремешать фарпr. Повторно пропустить фарш через мясорубку о

решеткотi З мм. ffобавить в фарrп 180 мл tsоды и снова перемешать фарш

до впитывания всей воды.

- Формирование колбасок

Наполнить фаршем натуральную оболочку и сформировать колбаски

примерно 10 см д_гrиной. Поместить колбаски на несколько часов в

хOJIодильник для охJIаждения и маринования


